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JUSTIFICACIO Alimentaci6

Innovating from fork to farm

* La Biotecnologia és encara una eina principalment emprada en la transformacio
primaria per a produir vins, begudes fermentades i lactics.

* Té molt de potencial per a contribuir a dota de valor saludable altres aliments
generats en les darreres etapes de la cadena de valor més a prop del consumidor

* Sector industrial alimentari catala té clar que la Salut és un driver per a I’'R+D+i.

* Fins ara, pero, molta reformulacio (aliments i pinsos fortificats) que comporta poc
risc

e (Cal seguir el cami dels paisos capdavanters i introduir en els sistemes R+D+i
empresarials I’'Us de noves tecnologies que ajudin a reforcar el posicionament i

incrementar la competitivitat mitjancant un dels reptes més clars del sector: Ia
cerca de nous ingredients amb efectes saludables tant en nutricido humana com

animal. N
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Que el sector industrial de I'alimentacido humana i el de la nutricié animal comparteixin, entre
altres recursos i metodologies, I'aplicabilitat de les KET — fonamentalment la biotecnologia, la
nanotecnologia més residualment — per generar nous ingredients de noves fonts.

OBJECTIUS ESPECIFICS

1. Identificar nous ingredients generats d’organismes vius a emprar en aliments, complements o
estrategies dietetiques diaries que siguin efectius en la millora de la salut animal i humana.

2. Formular noves composicions de pinsos, suplements o aliments fent Us de la Biotecnologia i de la
nanotecnologia industrial amb components bioactius presents en coproductes, subproductes i
materies primers de la produccio agricola primaria i la industria alimentaria de primera i segona
transformacio.

3. Obtenir dades robustes sobre |'eficacia i mecanisme dels ingredients aplicant tecnologies pertanyents
al camp de la biotecnologia (0miques i models biologics experimentals in vivo/in vitro

4. Aplicar la biotecnologia al sector carnic per millorar les qualitats reologiques i de conserva amb
ingredients d’origen microbia mantenint propietats organoléptiques
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...en consonancia amb els eixos estrategics de la COMUNITAT INNOAPAT Ig‘l’gggt&'.}
Alimentacio

1. Alimentacio saludable Innovating from fork to form

* Proveir al consumidor d’ingredients beneficiosos per a la seva salut. Eix nuclear a la industria i, per tant, a les
activitats de la Comunitat a llarg termini per temes demografics.

* Avangar en superar reptes i esculls del present: noves fonts d’ingredients (sub — co- productes)

* Aprofundir en el coneixement de I'efecte bioldgic beneficids per superar els requeriments dels operadors
vinculats a 'administracié (EFSA; FDA; etc...)

2. Seguretat alimentaria i benestar animal

* Emprar nous ingredients o materies primeres tradicionalment adrecades a rentabilitzar I'explotacié ramadera
cap a la prevencio de patologies animals: modificacid pinsos i aliments animals

*  Disminuir I'Gs d’additius alimentaris en nutrici6 humana (especialment adrecat en el projecte a la industria
carnica)

*  Disminuir I'ds de medicaments veterinaris

3. Sostenibilitat del sector i contribucio del sector a la sostenibilitat

* Foment de I'econdmica circular emprant sub(co)productes per a nous usos en alimentacié humana, contribuint
a la sostenibilitat del sector agricola

* Optimitzacié dels pinsos personalitzant-los a cada espeécie per requeriments de salut o per optimitzar-ne la
qualitat contribuint a la preservacio i gestio eficient dels materials que composen les formulacions de pinsos

* Estalvi energetic possible per la voluntat de KETRENOVIN de contribuir a I'eliminacié de residus

medicamentosos
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AGENTS DEL SISTEMA D’R+D+l CONTRACTATS ANETESY

Innovating from fork to farm

Agent - Tipologia

m’_ Recerca cientifica i transferencia en nutricio molecular, validacio en models preclinics i humans
d’ingredients i productes de consum alimentari

IR-I-A Recerca cientifica i transferencia tecnologica en I'ambit de I'agricultura, aquicultura i la induastria
e

agroalimentaria. Participacid amb els centre de IRTA-MAS BOVE, IRTA-MONELLS i IRTA-CRESA

ny Recerca cientifica en els protocol d’extraccio, fraccionament i obtencid de principis actius
meowe | Procedentsdextractescomplexes |
s Recerca cientifica i transferéncia en nutricié molecular, estudis de lipidomica
& Investigacio en I'aplicacio de tecnologies emergents i processos per a la millora de la seguretat
_ @7 | alimentariaielvalor nutritiudelsaliments |

@ IGTP Recerca en I'area de neurociéencies, cardiociéncies, patologies croniques de base immune, etc

RESOLUCIO Costsubvencionat =, ,,; \gq 54 Ajut concedit (€) | 929.438,39
acceptat (€)

74% vs. Sol-licitat 43,77% vs. acceptat
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ESTRUCTURA DEL PROJECTE

Innovating from fork to farm
A
< PAYMSA '

PT3. TOXICOLOGIA I |
TECNOLOGIES

|

%ﬁs‘ﬁ ‘ QP andrés pintaluba, s.a.

PTL1. IDENTIFICACIO I PT2. CARACTERITZACIO,
OBTENCIO DE NOUS FRACCIONAMENT I
INGREDIENTS AILLAMENT

- . Ahmentan i 6
unig Guissona

Corporacid Alimentaria

TR PT5. ESTUDIS EN MODELS CLINICS
i (HUMANS) O D'EXPLOTACIO EN
\ CAMP (ANIMALS)

%

Rols, drets i deures regulats en el conveni signat

CONVENI DE COL-LABORACIO ENTRE LES ORGANITZACIONS APSA, CTNS,
PAYMSA, CAG, BOADAS, UNIO, MANREMYC, DESMARCA, INDULLEIDA,
SALGOT | ORDESA PEL DESENVOLUPAMENT DEL PROJECTE “RECERCA |
APLICACIO EXPERIMENTAL DE LA BIOTECNOLOGIA COM A KET CLAU EN
L’'OBTENCIO DE NOUS INGREDIENTS D’ALT VALOR AFEGIT PEL SECTOR
AGROALIMENTARI CATALA (KETRENOVIN)”.

Reus, a 31 de marg de 2016
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PAQUETS DE TREBALL | ACTIVITATS

ESTRUCTURA DEL PROJECTE PT1. IDENTIFICACIO | OBTENCIO DE NOUS INGREDIENTS

Screening in vitro d'ingredients per millorar la qualitat de la cam ifo efectius en la prevencid de risc de

PT1-A1 . .
patologies animals

|dentificar soques bacterianes amb la finalitat de substituir additius indstria camica i capagos d'inhibir el

PT1-A2
creixement d'altres microorganisme patégens

PT1-A3 Recerca de nous ingredients per aportar noves funcionalitats saludables
PT2. CARACTERITZACIO, FRACCIONAMENT | AILLAMENT

PAYMSP
PT2-A1  Caracteritzacio ingredients
“ET'ECT‘L"Z,‘L‘;Z‘,’SS‘“ ! J PT2-A2  Extraccid i fraccionament (subfraccionament) de matéries primeres
X PT2-A3  Obtencio condicions per obtenir i caracteritzar extractes i fibres en base fruita
(ORDESA) AP . res pintatube, . PT3. TOXICOLOGIA I TECNOLOGIES
PTL. IDENTIFICACIO I PT2. CARACTERITZACIO, PT3-A1-2 Recerca sobre I'estabilitat dels ingredients incorporats al pinso
OBTENCIO DE NOUS FRACCIONAMENT I
INGREDIENTS AILLAMENT PT3-A3  Incorporacit d'extractes en matrius en productes base fruita

PT3-A4  Estudis de toxicitat | seguretat
PT3-A5  Estudis de funcionalitat dels bioconservants

PT3-A6  Efecte bioconservants sobre soques patdgenes i estudis de combinacio

- - Ahmentarr i 6 ~ -
unioc Guissona PT3-AT Estudis d'estabilitat
Corporacié Alimentaria

e PTS. ESTUDIS EN MODELS cLiNICS PT3-A8  Definir els parametres per a l'escalat industrial
‘ PRECLINICS J—‘ ("UMA?ASM)“‘; g;ﬁmcm EN PT3-A9 Estudis organoléptics o reologics
PT4. ESTUDIS EN MODELS PRECLINICS

|dentificacio de nous ingredients per a millorar la qualitat de la carn. Model porcs (0s de granja
experimental)

|dentificacié de nous ingredients per a millorar la qualitat de la carn. Model porcs ecolbgics (Us de granja
experimental)

PT4-A1
PT4-A2

PT4-A3  Identificacio de nous ingredients per a millorar la salut animal. Model pollastres (Us de granja experimental)

PT4-A4  Recerca de I'efecte de nous enzims en peces obtingudes dels models de porcs experimentals
PT4-A5  Recerca per identificar I'efecte de nous ingredients en models murins

PT4-A6 Recerca per comprovar I'efecte ingredient en models capri i bowvi

PT4-A7  Recerca per comprovar I'efecte ingredient en model porci

PT4-C1  Assessoria patentabilitat i mercats

PT5. ESTUDIS EN MODELS CLINICS (HUMANS) O D'EXPLOTACIO EN CAMP (ANIMALS)

Sy UNIé EUROPEA PT5.A2 Recerca compartida per comprovar 'efecte en camp de nous ingredients en pinsos en porcs de granja per
Fons Europeu de Desenvolupament Regional millorar la qualitat de la cam
PT3-D1  Estudis d'aplicabilitat en camp dels ingredients en porcs
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CRONOGRAMA DEFINITIU DEL PROJECTE - inici 01/04/2016

PROJECTE KTERENOVIN -CRONOGRAMA D'ACTIVITATS POST-RESOLUCIO

PAQUETS DE TREBALL | ACTIVITATS

PT1. IDENTIFICACIO | OBTENCIO DE NOUS INGREDIENTS
Screening in vitro dingredients per millorar la qualitat de la carn o efectius en la prevencid de risc de
patologies animals

Identificar soques bacterianes amb la finalitat de substituir edditius indistria cérnica | capagos dinhibir el
creixement d'altres microorganisme patogens

PT1-A1

PT1-A2

PT1-A3  Recerca de nous ingredients per aportar noves funcionalitats saludables
PT2. CARACTERITZACIO, FRACCIONAMENT | AILLAMENT

PT2-A1  Caracteritzacid ingredients

PT2-A2  Extraccid i fraccionament (subfraccionament) de matéries primeres

PT2-A3  Obtencid condicions per obtenir | caracteritzar extractes i fibres en base fruita

PT3. TOXICOLOGIA | TECNOLOGIES

PT3-A1-2 Recerca sobre I'estabilitat dels ingredients incorporats al pinso
PT3-A3  Incorporacid dextractes en matrius en productes base fruita
PT3-A4  Estudis de toxicitat i seguretat
PT3-A5  Estudis de funcionalitat dels bioconservants.
PT3-AE  Efecie bioconservants sobre soques patbgenes i estudis de combinacid
PT3-A7  Estudis destabilitat
PT3-AB  Definir els parametres per a lescalat industrial
PT3-A0  Estudis organoléptics o recldgics

PT4. ESTUDIS EN MODELS PRECLINICS
Identificacisd de nous ingredients per a millorar la qualitat de la carn. Model porcs (0s de granja

PT4-A1 .
axperimental)

PT4-A2 Identificacid de nous ingredients per a millorar la qualitat de la carn. Model porcs ecologics (0s de granja
experimental)

PT4-A3  |dentificacid de nous ingredients per a millorar la. salut animal. Model pollastres (0s de granja experimental)

PT4-A4 Recerca de l'efecte de nous enzims en peces obtingudes dels models de porcs expermentals
PT4-A5 Recerca per identificar ['efecte de nous ingredients en models murins

PT4-AE  Recerca per comprovar 'efecte ingredient en models capri | bovi

PT4-A7  Recerca per comprovar |'efecte ingredient en model porci

PT4-C1  Assessoria patentabilitat i mercats

PT5. ESTUDIS EN MODELS CLINICS (HUMANS) O D'EXPLOTACIO EN CAMP (ANIMALS)

Recerca compartida per comprovar 'efecte en camp de nous ingredients en pinsos en porcs de granja per
millorar |a qualitat de la cam
PT5-01  Estudis d'aplicabilitat en camp dels ingredients en porcs

PT5-A2
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